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Zutaten fur den Telg
1y

s _","'Welzenmehl Type 550 10.000 ¢
L Dethmers Butter Denkosana Gold - 1.500¢
is, H.efe po 500 ¢
Yl MNasser ek 5.000 ¢
: -Telggewwht 17.200 g

Rosinen, gewaschen und abgetropft 19,500 g

‘Gesamttelggewmht i 26 7oo - v
Arbeitsweise | _ )
. Knetzeitlangsam ~ 4-5Min. ° Ballengare:
Knetzeit schnell . ca.6-8 Min. Stiick'ga-re
Teigtemperatur 1226 Backzeir .
Einwaage . 6508 Backtemperatur
Verarbeltungshmwelse s el :
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o Ca 4oo g Rosinen auf7oo g Telg
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: ‘abwLegen und wie gewunscht aufarbelten
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Aus den oben genannten Zutaten emen Stutente1g hgrstellen und die
- Rosmen ca.1-2 Minuten langsam unterlaufen lassen Ohne Telgru, e
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| Dethmers & Colllk
Bédkerei- und Konditorei-Roh
hraliSeit 1904 | i
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3/4 Gare.




