4 'Zu‘taten ﬁir die Rithrmasse

i

s 3 Minuten Ruhrzelt im mlttleren Maschmengang mlt grober Rute

Emwaage it o cL D00 8 U 7

Backtemperatur ¢ o carTeot L :
- Backzeit I ca, s M. 4 i
i Arbeltswelse G el i S W

Aus den oben genannten Zutaten eine Ruhrmasse herstellen Kleme

Ol getauchten Spachtel, in der Mitte der Lange nach elnstechen, um
i emen Ausbund zu erhalten: . Abbacken, nach dem Auskuhlen aprlk_
tleren und z.B. m1t thronenfondant glasxeren i L W

KLEINE VEGANE
ZITRDNENSANDKUEHEN

LR

,‘v',Dethmers RSKVegan b e ) Tien g,

ANEker a1 ; f o rooo g
Weizenmehl, Type 550 ; 1.000 g

oSpeiseal 7 1 S 7508

~ Wasser - ' : ey 1.%50 g{’. . :

Zitronenschale gerleben gezuckert 5200 g4
_Massengewicht IRt 80008 i

Arbeltswelse _ el i i

Formen vorbereiten und die Masse je nach Form einfiillen. Emen Lol

| Deth ers & Cd. |\ _
Bagkerei- und Konditorei-Rohstoffe
Seit 1904 ™
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